DOMAINE BOHRMANN
MEURSAULT - FRANCE

PULIGNY-MONTRACHET 1%f CRU LA GARENNE

APPELLATION
Puligny-Montrachet 1¢" cru “la Garenne”

ORIGINE
Bourgogne

CARACTERISTIQUE VIGNE

Situation : En haut de coteau

Age : 50 ans

Sol : Argilo calcaire sur de s petits cailloux blancs

Plantation :

Rendement : 40 hl/ha

Cépage : Chardonnay

Vendanges : Traditionnellement a la mi-septembre selon le millésime.
Vendanges manuelles en caisses de 30 kg.

VINIFICATION

Pressoir pneumatique a basse pression et programme long. Fermentation
alcoolique avec levures et environnement bactérien naturels. Elevage en
fat de chéne francais et autrichien de 228 et 500 litres (pour optimiser la
fraicheur et Uexpression minérale du vin). Maximum 15% de fits neufs.
Apres 12 mois d'élevage, filtration légere puis mise en bouteilles.

NOTES DE DEGUSTATION

Une robe or au reflet blanc, notre Puligny la Garenne libére des
fragrances de pamplemousse et de fleurs d’oranger. La bouche est en
harmonie, ample en attaque, concentrée avec une grande longueur,
supportée par la minéralité typique pour ce terroir.

=Er AU DO

PULIGNY-MO

Bohrmann & Bohrmann | Alverbergstraat 5, 3500 Hasselt, Belgium | T. +32/11.28.52.79 | F. +32/11.20.14.57 | info@bohrmann-bohrmann.com | www.bohrmann-bohrmann.com



