
ORIGINE 
Bourgogne, côte de Beaune

CARACTERISTIQUE VIGNE
Situation : Mi-coteaux
Age : 45 ans
Sol : Argilo- calcaire
Plantation : 10.000 pieds /ha
Rendement : 35 hl/ha
Cépage : Pinot Noir
Vendanges : Vendanges manuelles en caisses de 30 kg, puis tri rigoureux

VINIFICATION
50% de vendanges entières et 50% égrappées. Pre-fermentation à froid 
4 ou 5 jours puis départ en fermentation alcoolique sous l’influence de 
levures naturelles pendant 10 jours avec contrôle de température.
Pressurage et mise en fût de chêne français pendant 15 à 18 mois, 30% 
de fût neuf.

NOTES DE DEGUSTATION
Une robe assez profonde au nuances violines, un nez intense avec des 
arômes de cassis bien murs. Une attaque franche et généreuse, ouvre sur 
une bouche ample et persistante.

SAINT-AUBIN 1ER CRU DERRIÈRE CHEZ EDOUARD

APPELLATION
Saint-Aubin 1er Cru “Derrière chez Edouard”
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